
1 FRISCHE CHAMPIGNONS

paniert & gebacken

mit Kräuterquark und Toast

(A.C.G.K.N)    8.5€

2 WEINBERGSCHNECKEN

½ Dutzend, serviert mit Toast

(A.G.N.O)    8.5€

VORSPEISEN

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

5 RINDERKRAFTBRÜHE

mit Markklößchen

(A.C.G.I)     5.2€

SUPPE

15

16

GEMISCHTER SALAT DER SAISON (G.K) KLEIN

GROSS

   4.5€

    8€

17 GROSSER GEMISCHTER SALAT DER SAISON

mit Schinken & Käse 

(G.K)    13.5€

18 GROSSER GEMISCHTER SALAT DER SAISON

mit Thunfisch & Ei 

(G.C.K)    13.5€

19 GROSSER GEMISCHTER SALAT DER SAISON

mit Streifen vom Hähnchenbrustfilet 

(G.K)    14.7€

20 GROSSER GEMISCHTER SALAT DER SAISON

mit Streifen vom Angusrind

(G.K)    15.9€

SALATE



FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

35 TOAST HAWAII

+ Salatgarnitur

(A.G.N) 10€

36 SCHWEINESTEAK AUF TOAST

+ Salatgarnitur

(A.C.G.K) 11.5€

37 BRATKARTOFFELN MIT DREI SPIEGELEIERN

+ kleiner gemischter Salat der Saison

(C.G.K) 11.5€

85 HANDKÄSE MIT MUSIK

+ Brot & Butter

(A.G.I.K.2) 10€

88 STRAMMER MAX

(Brot mit gekochten Schinken und 3 Spiegeleiern)

(A.C.G.2.4) 10€

FÜR DEN KLEINEN HUNGER

121 SPÄTZLE + BRATENSAUCE (A.C.I) 5€

122 KLEINES PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL

mit Pommes Frites 

(A.C.G) 6.5€

123 KÄPT’N NEMO

Fischstäbchen mit Pommes frites 

(A.C.D.G) 6.5€



101 PIZZABROT

Tomatensauce + Knoblauch

(A.G) 6€

102 MARGHARITA

Tomatensauce + Käse 

(A.G.1) 6.5€

103 HAWAII

Tomatensauce + Schinken + Ananas + Käse

(A.G.1.2.4.8) 8.5€

104 TONNO

Tomatensauce + Thunfisch + Zwiebeln + Käse

(A.D.G) 9.5€

105 KLASSIK

Tomatensauce + Schinken + Salami + 

Frische Champignons + Käse 

(A.G.1.2.3.4) 8.5€

106 KLASSIK SCHARF

Tomatensauce + Schinken + Salami + 

Frische Champignons + Zwiebeln + Peperoni + Käse 

(A.G.1.2.3.4) 9.5€

107 RUSTIK

Tomatensauce + Schinken + Salami + 

Frische Champignons + Oliven + Paprika + Zwiebeln + Käse

(A.G.1.2.3.4.6) 9.5€

FLEISCHLOSE GERICHTE

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

PIZZA
    Hausgemachter Pizzateig aus Weizenmehl, Wasser, Hefe, Salz und Olivenöl,      28cm 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir Sonntag mittags keine Pizza anbieten können

25 OFENKARTOFFEL

+ Kräuterquark und Salatgarnitur

(G.K) 8€

26 HAUSGEMACHTE KÄSESPÄTZLE

+ kleiner gemischter Salat der Saison

(A.C.G.K) 11.5€



HÄHNCHENBRUST 

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

130 + PFEFFERRAHMSAUCE (A.G.I) 17€

131 + CHAMPIGNONRAHMSAUCE (A.G.I) 17€

132 ÜBERBACKEN MIT TOMATE-BASILIKUM-MOZZARELLA (G.I) 19€

133 ÜBERBACKEN MIT ANANAS UND KÄSE IN MASALASAUCE (A.G.I.K) 19€

natur, vom Filet
 mit Beilagensalat (G) und Beilage nach Wahl 

paniert, vom Schwein
 mit Beilagensalat (G) und Beilage nach Wahl 

45 NACH ‘WIENER ART’ (A.C) 16€

46 + CHAMPIGNONRAHMSAUCE (A.C.G.I) 17€

47 + ZIEBELN (A.C.G) 17€

48 + PAPRIKARAHMSAUCE (A.C.G.I) 17€

49 + PFEFFERRAHMSAUCE (A.C.G.I) 17€

50 NACH ART ‘CORDON BLEU’ (A.C.G) 19€

51 ÜBERBACKEN MIT CHAMPIGNONS UND KÄSE (A.C.G.I) 19€

52 + HANDKÄSESAUCE (A.C.G.I) 17€

SCHNITZEL

HACKSTEAK
vom Schwein

 mit Beilagensalat (G) und Beilage nach Wahl 

55 + ZWIEBELN + SPIEGELEI (A.C) 16€

56 + PAPRIKARAHMSAUCE (A.C.G.i) 16€



MEDAILLONS

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

61 + KNOBLAUCHRAHMSAUCE (A.G.I) 21€

62 + PFEFFERRAHMSAUCE (A.G.I) 21€

63 + CHAMPIGNONRAHMSAUCE (A.G.I) 21€

64 + MASALASAUCE (NACH INDISCHER ART) (A.G.I) 21€

natur, vom Schweinefilet
 mit Beilagensalat (G) und Beilage nach Wahl 

RUMPSTEAK
vom Angusrind

 mit Beilagensalat (G) und Beilage nach Wahl 

Pommes fr ites
Kroketten

Bratkartoffeln
Spätzle

Ofenkartoffel mit
Kräuterquark

70 + KRÄUTERBUTTER (A.K) 250G

400G

28€

38€

71 + ZWIEBELN 250G

400G

28€

38€

72 + PFEFFERRAHMSAUCE (A.G.I) 250G

400G

28€

38€

73 + KNOBLAUCHRAHMSAUCE (A.G.I) 250G

400G

28€

38€

74 + HANDKÄSESAUCE (A.G.I) 250G

400G

28€

38€

B e i l a g e  i n k l .

Extra Sauce + 2.5€
Kräuterbutter + 1€

E x t r a s  



GEMISCHTER EISBECHER 

3 Kugeln gemischtes Eis mit Sahne

5.8€

NUSSTRAUM

3 Kugeln Walnusseis

mit hausgemachtem Eierlikör und Sahne

7.9€

HEISSE LIEBE

3 Kugeln Vanilleeis

mit heißen Beeren und Sahne

7.9€

COUPE DÄNEMARK

3 Kugeln Vanilleeis

mit hausgemachter heißer Schokoladensauce und Sahne

7.9€

AMARENABECHER

3 Kugeln Vanilleeis mit Amarenakirschen und Sahne

7.9€

ROTE GRÜTZE 

+ Vanillesauce od. Sahne

5.5€

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

DESSERT

Erdbeer
Schokolade

Vanil le
Walnuss

pro Kugel 1 .7€

S o r t e n

Sahne + 0.7€
Heiße Schokoladensauce + 2.5€

Heiße Beeren + 2.5€
Eierl ikör +2.5€

T o p p i n g s



LICHER PILS
vom Fass

(A) 0.3

0.5

2.9€

4.5€

LICHER KELLERBIER 1854
vom Fass

(A) 0.4 3.7€

BENEDIKTINER HELLES
vom Fass

(A) 0.3

0.5

2.9€

4.5€

BENEDIKTINER WEIZEN
dunkel, hell, alkoholfrei
aus der Flasche

(A) 0.5 4.5€

BENEDIKTINER WEIZEN 
MIT COCA COLA ODER
ZITRONENLIMONADE
aus der Flasche

(A.1.9)

(A)

0.5 4.8€

SCHLÖSSER ALTBIER
aus der Flasche

(A) 0.33 2.9

KREFELDER
(Schlösser Alt+ Coca Cola)
aus der Flasche

(A.9) 0.5 4.8€

MALZBIER
Karamalz

(A) 0.33 2.9€

ALKOHOLFREIES PILS
Bitburger 0,0%

(A) 0.33 2.9€

MINERALWASSER
naturell, medium, sprudel

Gerolsteiner Quelle

0.25

0.75

2.2€

5€

MINERALWASSER
Oberselters, sprudel

0.75 4€

COCA COLA (ZERO),

FANTA, SPEZI

(9.1)

(3.17)
0.2

0.4

2.2€

3.8€

ZITRONENLIMONADE
Oberselters 

0.2

0.4

2.2€

3.8€

APFELSAFT, ORANGENSAFT
od. Schorle

Kelterei Heil, Laubuseschbach

0.2

0.4

2.2€

3.8€

TRAUBENSAFT (ROT),

JOHANNISBEERSAFT
Kelterei Heil, Laubuseschbach

0.2 2.5€

TRAUBENSCHORLE (ROT), 

JOHANNISBEERSCHORLE
Kelterei Heil, Laubuseschbach

0.4 3.8€

TONIC WATER
Schweppes

(10) 0.2 2.5€

GINGER ALE
Schweppes

(10) 0.2 2.5€

BITTER LEMON
Schweppes

(10) 0.2 2.5€

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

BIERE

APFELWEIN

APFELWEIN VOM FASS
Kelterei Heil 

(L) 0.25

0.5

2.5€

4.2€

LONG DRINKS

WODA + ORANGENSAFT 0.2 4.2€

GIN + TONIC WATER (10) 0.2 4.2€

JACK DANIELS + COCA COLA (1.9) 0.2 4.2€

ASBACH URALT + COCA COLA (1.9) 0.2 4.2€



KERNER
lieblich, 2021

Kreuznacher Nonnengarten

Nahe, Weingut Zehmer

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

RIVANER 
halbtrocken, 2024

Rheinhessen, Weingut Reith

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

RIESLING 
trocken, 2024

Lagenwein, Graacher Himmelreich

Mosel, Weingut Blesius

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

GRAUER BURGUNDER
trocken, 2024

Rheinhessen, Weingut Reith

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

WEISSER BURGUNDER 
trocken, 2023

Rheingau, Weingut Meilinger

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

RIESLING NULL 0,0%
entalkoholisiert

III Freunde, Joko & Matthias

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

DORNFELDER
fruchtig, 2022

Nahe, Weingut Zehmer

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

DORNFELDER
halbtrocken, 2021

Nahe  Weingut Zehmer

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

SAINT LAURENT
trocken, 2022

Rheinhessen, Weingut Reith

(L) 0.2

0.75

5.8€

21.5€

SPÄTBURGUNDER
halbtrocken, 2023

Rheingau, Weingut Meilinger 

(L) 0.2

0.75

    5.8€

   21.5€

PORTUGIESER WEISSHERBST
halbtrocken, 2024

Rheinhessen, Weingut Reith

(L) 0.2

0.75

    5.8€

   21.5€

MERLOT SELECT 

BLANC DE NOIR
trocken, 2024

Rheinhessen, Weingut Reith

(L) 0.2

0.75

    5.8€

   21.5€

*aus roten Trauben hell gekeltert
ertragsbegrenzt - saisonabhängig

APEROL SPRITZ
Aperol + Sekt + Soda 

+ frische Orange

(L) 0.2    6.9€

ZERO SPRITZ 0,0%

(ALKOHOLFREI)
Orange Spritz Sirup + Soda

+ Schweppes Tonic Water 

+ frische Orange

(1,2,8) 0.2    6.9€

LILLET BUCK 
Lillet + Schweppes Ginger Ale 

+ frische Limette + Minze

(L) 0.2    6.9€

LILLET WILDBERRY 
Lillet Blanc + Schweppes Wildberry 

+ Beeren + Minze

(L) 0.2    6.9€

HUGO
Holundersirup + Sekt + Soda

+ frische Limette + Minze

(L,4) 0,2    6.9€

SEKT (L) 0.1

0.7

   3.2€

    21€

ALKOHOLFREIER SEKT 0,0% (L) 0,1

0.7

   3.2€

    21€

APERITIFS

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

WEISSWEINE

ROTWEINEROSÉWEINE



GLAS TEE
Pfefferminze, Grüner Tee, Schwarzer

Tee, Earl Grey, Kamille, Kräuter,

Rooibos, Früchte

(9) 2.5€

ESPRESSO (9) 2.2€

ESPRESSO DOPPIO (9) 3.2€

CAPPUCCINO (G.8.9) 2.9€

MILCHKAFFEE (G.8.9) 2.9€

LATTE MACCHIATO (G.8.9) 2.9€

ESPRESSO MACCHIATO (G.8.9) 2.9€

HEISSE SCHOKOLADE

MIT SAHNE

(G.8) 2.9€

HEISSGETRÄNKE

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

SPIRITUOSEN

SPIRITUOSEN

BIRKENHOF BRENNEREI

ALTE WILLIAMS CHRISTBIRNE 40% 2cl 3€

ALTE MARILLE 40% 2cl 3€

ALTE KIRSCHE 40% 2cl 3€

ALTE HIMBEERE 40% 2cl 3€

ALTE QUETSCHE 40% 2cl 3€

HASELNUSS 32% 2cl 3€

WESTERWÄLDER KÜMMEL
hell od.dunkel

32% 2cl 2.5€

WESTERWÄLDER SÄUWATZ
Rum-Kümmel-Schnaps

32% 2cl 2.5€

WESTERWÄLDER KORN 32% 2cl 2.5€

WESTERWÄLDER BASALTFEUER 56% 2cl 2.5€

WILLIAMS CHRIST BRAND
Pircher, Südtirol

40% 2cl 2.5€

OBSTLER
Pircher, Südtirol

40% 2cl 2.5€

MARILLENBRAND
Bailoni, Wachau, Österreich

40% 2cl 2.5€

RAMAZZOTTI 30% 2cl 2.5€

AVERNA 29% 2cl 2.5€

JÄGERMEISTER 35% 2cl 2.5€

DAUBORNER OBSTLIKÖR
Kirsch, Schlehe, Pfirsich

30% 2cl 2€

BAILEYS 17% 2cl 2.5€

SAMBUCA 38% 2cl 2.5€

FERNET BRANCA 39% 2cl 2.5€

GRAPPA 38% 2cl 2.5€

OUZO 40% 2cl 2.5€

TUNEL HIERBAS 30% 2cl 2.5€

AQUAVIT
Malteser Aquavit, Jubiläums Aquavit,

Linie Aquavit

40% 2cl 2.5€



ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

GASTHOF-RESTAURANT 

ZUM TAUNUS

I KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ALLERGENE

LEGENDE – BUCHSTABENKENNZEICHNUNG

CODE ALLERGEN

A GLUTENHALTIGES GETREIDE

B KREBSTIERE

C EIER

D FISCH

E ERDNÜSSE

F SOJABOHNEN

G MILCH (INKL. LAKTOSE)

H SCHALENFRÜCHTE (NÜSSE)

I SELLERIE

J SENF

K SESAMSAMEN

L SCHWEFELDIOXID & SULFITE

M LUPINEN

N WEICHTIERE

Sehr geehrte Gäste,
 gemäß der EU-Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) informieren wir Sie nachfolgend über die in

unseren Speisen und Getränken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.
 

II KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE

LEGENDE – NUMMERNKENNZEICHNUNG

NR. ZUSATZSTOFF

1 MIT FARBSTOFF

2 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF

3 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL

4 MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER

5 GESCHWEFELT

6 GESCHWÄRZT

7 MIT PHOSPHAT

8 MIT MILCHEIWEISS

9 KOFFEINHALTIG

10 CHININHALTIG

11 MIT SÜSSUNGSMITTELN

12 GEWACHST


